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HEMP-FU BURGER
CICLO DI LAVORAZIONE:

                    

MAGAZZINO REFRIGERATO

Nome prodotto HEMP-FU BURGER
Marchio ARMONIA E BONTA'
Produttore ARMONIA E BONTA'
Formato confezione n° 1 PEZZI DA g 200 cad.
Confezione BUSTA SOTTOVUOTO
Ingredienti Semi di canapa sativa, acqua, sale 

Nigari come agente di 
cagliatura,fiocchi di patate,pane 
grattugiato, olio extra vergine di oliva, 
canyu(salsa di canapa), semi di 
sesamo, basilico,origano,maggiorana.

Modalità di conservazione in frigorifero a +4/6 °C
Tempo  di conservazione 90 giorni

valore energetico 220 kcal/716 kJ
proteine 9,2 g
carboidrati 27,6 g

grassi 13,2 g
         colesterolo 0 g
fibre alimentari 10,7 g

PREPARAZIONE 
MATERIE PRIME

FORMATURA 
HAMBURGHELLE COTTURA SU 

PIASTRA
CONFEZIONATUR

CONFEZIONATURA 
SOTTOVUOTOETICHETTATURA

 PASTORIZZAZIONE

Tecnica di lavorazione: l'alimento viene prodotto artigianalmente partendo da materie prime certificate 
BIOLOGICHE , garantite da regolari enti certificati.
La pastorizazione garantisce la conservabilità del prodotto.
Aspetto visivo: Il prodotto di presenta sotto forma di dischetti circolari dal diametro di circa 8 cm, con spessore di 
circa 2 cm, con una leggera doratura su entrambe le facce.
Caratteristiche organolettiche: consistenza corposa ma allo stesso tempo morbida al palato, colore dorato, odore 
tipico di alimenti cotti alla piastra, sapore rotondo con un leggero retrogusto dolciastro.


