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RAGU DI TOFU DELICATO
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PASTORIZZAZIONE

ETICHETTATUR |7 | CONFEZIONATURA
A

Nome prodotto RAGU DI TOFU DELICATO

Marchio ARMONIA E BONTA'

Produttore ARMONIA E BONTA' SNC

Formato confezione n° 6 PEZZI DA g 280 cad.

Confezione VASETTO VETRO

Ingredienti Pomodoro, tofu (soia, nigari come

agente di cagliatura)(13%), aceto
di mele,olio extra vergine di oliva
spremuto a freddo, tamari (soia,
acqua, sale marino, mirin (riso,
acqua, orzo), gomasio (sesamo,
sale marino), origano,
maggiorana, basilico

conservare in luogo fresco ed
asciutto, una volta aperto
conservare a +4/6 C° e consumare
Modalita di conservazione |entro 4 giorni

Tempo di conservazione |24 mesi

Tecnica di lavorazione: I'alimento viene prodotto artigianalmente partendo da materie prime certificate
BIOLOGICHE , garantite da regolari enti certificati.

La pastorizazione garantisce la conservabilita del prodotto.

Caratteristiche organolettiche: consistenza corposa ma allo stesso tempo morbida al palato,

Pronto all'uso, ideale per condire pasta o riso.

valore energetico 54 kcal/226 kJ
proteine 2949
carboidrati 49¢g
sodio 0,29
grassi 2549
colesterolo 0,09
fibre alimentari 0,89




